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OMPA 
 

 

 

Die OMPA, die Original mediterraneo pomodori Ausstellung, ist eine der 

bedeutendsten Messen im mediterranen Raum, die alljährlich in Con-Senza 

statt!ndet. Seit ihrer Gründung im Jahr 1955 hat sich die OMPA zu einem beliebten 

Tre"punkt für Landwirte, Produzenten, Händler und Besucher aus dem 

Mittelmeerraum entwickelt. 

 

Die OMPA ist weit mehr als eine Ausstellung für Tomaten. Sie ist ein Spiegelbild der 

vielfältigen mediterranen Kultur und Traditionen. Besucher können hier nicht nur die 

neuesten Innovationen und Technologien im Bereich Landwirtschaft und Gartenbau 

entdecken, sondern auch die reiche kulinarische Vielfalt des Mittelmeerraums 

genießen. Von sonnengereiften Tomatensorten bis hin zu traditionellen mediterranen 

Gerichten bietet die OMPA eine Fülle von Geschmackserlebnissen für jeden Gaumen. 

 

Darüber hinaus bietet die OMPA ein umfangreiches Programm mit Veranstaltungen, 

Vorträgen, Wettbewerben und Shows. Besucher haben die Möglichkeit, an 

Fachvorträgen teilzunehmen, sich über nachhaltige Anbaumethoden zu informieren 

oder an Wettbewerben teilzunehmen, bei denen die besten Tomaten und Produkte 

prämiert werden. 

 

Die OMPA ist aber auch ein Ort der Begegnung und des Austauschs. Hier kommen 

Menschen unterschiedlicher Hintergründe und Interessen zusammen, um sich zu 

vernetzen, neue Kontakte zu knüpfen und Erfahrungen auszutauschen. Die 

Atmosphäre auf der OMPA ist geprägt von Herzlichkeit, Gastfreundschaft und einem 

starken Gemeinschaftssinn. 

 

Insgesamt ist die OMPA ein faszinierendes Schaufenster für die Vielfalt und die 

Lebendigkeit des mediterranen Anbaus. Sie vereint Tradition und Moderne, 

Regionalität und Internationalität auf einzigartige Weise und begeistert jedes Jahr 

aufs Neue Besucher aus Nah und Fern. 

 

 

Wir freuen uns auf deinen Besuch! 

 

 



Abteilungspfila 2024 

Das diesjährige Pfingstlager findet zusammen mit allen 

Stufen der Seebuebe Goldach statt. Wir übernachten in 

Zelten, kochen über dem Feuer, spielen im Wald und auf 

der Wiese. Unser Lagerplatz befindet sich in Untereggen 

beim Iltenriet, neben dem Witenwald. 

 

Anreise/Abreise 

Start für Pfader & Pios:  Freitag, 17.05.24  18:00 Uhr beim Pfadiheim 

Start für Wölfe:   Samstag, 18.05.24  09:00 Uhr beim Pfadiheim 

Schluss für alle:   Montag, 20.05.24  14:00 Uhr beim Pfadiheim 

 

Kosten 

Lagerbeitrag für Wölfe, Pfader & Pios:    35 Fr. pro Person 

 

Bitte überweist den korrekten Betrag bis spätestens vor Lagerbeginn auf folgendes Konto. 

Gebt als zusätzliche Information lediglich den Vornamen und Nachnamen des Kindes an. 

 

Bei Fragen zum Lagerbeitrag könnt ihr jederzeit Balix (079 401 73 45) kontaktieren. 



Packliste 

Die Pfader sollen ihr Gepäck in einen grossen Rucksack packen, den sie selbst tragen können. 

Die Wölfe sollen ihr Gepäck in einen Rucksack oder eine Tasche packen – ihr Gepäck wird mit 

dem Auto transportiert. Bitte nur ein Gepäckstück pro Person. 

 

Für die Anreise: 

o ausgefülltes Notfallblatt (auch über den QR-Code abrufbar) 

o Pfadihemd und Pfadikrawatte (wer hat) 

o Gutes Schuhwerk 

o Trinkflasche 

o Lunch für den Freitagabend (nur Pfader und Pios!) 

 

 

In den Rucksack: 

o Schlafsack und Mätteli 

o Toilettenartikel 

o Sonnencreme, Sonnenhut 

o Regenjacke, Regenhose 

o Ersatzkleidung (es kann nass & kalt werden) 

o Ersatzunterwäsche und -socken 

o evtl. Sportkleidung 

o Wäschesack für Schmutzwäsche 

 

 

Kontakt Lagerleitung 

Janic Göggel v/o Balix    Ramon Schneider v/o Sid 

pfader@seebuebe.ch    woelfe@seebuebe.ch 

079 401 73 45     078 747 58 92 

 

o Essgeschirr (Teller, Besteck, Becher) 

o Abtrocknungstüchlein 

o Sackmesser 

o Taschenlampe 

o Singbüchlein (Rondo)  

o Schnur, Block, Bleistift 

o Kuscheltier 
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